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Про стан харчування  дітей

за  1 квартал  2014 року 







          Організація харчування дітей в дошкільному навчальному закладі у 4 кварталі здійснювалась відповід​но до постанови Кабінету Міністрів України «Про затвердження норм харчування у навчаль​них та оздоровчих закладах» від 22.11.2005. № 1591, Порядку організації харчуван​ня дітей у навчальних та оздоровчих закладах, затвердженого наказом Міністерства освіти і науки України від 01.06.2005 №242/329, Інструкції з організації харчування дітей у до​шкільних навчальних закладах, затвердженої спільним наказом Міністерства освіти і науки України та Міністерством охорони здоров'я України від 17.04.2006 №298/227 та інших нормативних документів з цього питання. 

Продукти харчування та продовольчої сировини протягом 1 кварталу 2013 року постачались базами „Хазар” , „Здорове харчування” „Луняк Н.С.” „Борюшкін Н.А.” „Чудобаза” „Світовіт” та ін.
Комірником Режинською Валентиною Вікторівною на бази-постачальники своєчасно подавались щомісячні замовлення продуктів харчування та один раз на  тиждень уточнені заявки. Аналіз виконання заявок показав, що не всі продукти були завезені у повному обсязі ( молоко , масло вершкове , рибу , яйцо , сир кисломолочний , сметана,фрукти)Асортимент продуктів не зовсім відповідав розподілу продуктового набору за основними групами та видами продуктів .

Комісією з бракеражу продуктів харчування та продовольчої сировини приймалися якісні продукти, які надходили в дошкільний навчальний заклад. Випадків завозу продуктів без су​провідних документів, що підтверджують їх походження, безпечність і якість, недоброякіс​ності продуктів та виявлення нестачі або залишку протягом кварталу не зафіксовано. На підставі затвердженого примірного двотижневого меню, погодженого з територіаль​ною установою державної санітарно-епідеміологічної служби, щодня медичною сестрою спільно з кухарем та комірником ДНЗ складались меню-розклади на наступний день. При цьому працівники користувались картотекою страв, затвердженою керівником ДНЗ. 

Проби готових страв знімались вчасно (за 30 хвилин до видачі їжі на групи) медичним пра​цівником, яка була призначена наказом керівника відповідальною за організацію харчування у ДН3. Результати зняття проб готових страв своєчасно вносились до Журналу бракеражу го​тової продукції. Випадків недотримання кухарем технології приготування страв протягом 1 кварталу 2013 року  не зафіксовано. 
Кухарями Смагіною Оленою Андріївною, Білобжицькою Вірою Вікторівною   ДН3 своєчасно відбирались добові проби у при​сутності медичної сестри в об'ємі порцій для дітей раннього віку та зберігались на харчоблоці протягом доби. 

У дошкільному навчальному закладі видача готових страв на групи здійснювалась лише після зняття проби медичною сестрою та відповідно до часу, визначеного графіком видачі їжі. Помічники вихователів отримували їжу у промаркованому посуді з кришками та спецодя​зі. Протягом 1 кварталу 2014 року  режим харчування дітей не порушувався. Для контролю за виконанням затвердженого набору продуктів медичною сестрою Гришко Ларисою Анатоліївною, вівся Журнал обліку виконання норм харчування. Аналіз ​виконання норм харчування за 1 квартал 2014 року показав, що в цілому харчування вихованців  закладу здійснювалось наближено до норм (у середньому - 75 %). Слід зазначити, що в 1 кварталі 2013 році показник виконання був 65 %. Це свідчить про  поліпшення якості харчування. 

У 1 кварталі 2014 році на 99% виконано норми лише з борошна , 92% крупи,93% картопля , цукор ,87% олія соняшникова . Не в повному обсязі виконано норми з інших продуктів харчування, зокрема: сир кисломолочний 27% , м’ясо 56% , риба 71%, кондитерські вироби 26% .
Слід зауважити, що у порівнянні з минулим 1 кварталом 2013 року поліпшились показники виконання з картоплі , овочів ,олії соняшникової, риби, погіршились з молока , кисломолочного сиру , масла вершкового, твердого сиру .
Виконання норм за енергоцінністю становить 63%, виконання норм хімічного складу становить:  47% - жири, 72% - білки, 64%  - вуглеводи.
Середня вартість одного дня 1 квартал 2014 року склала 9 грн.46 копійки, що становить 100% від норми. 

Причиною такого дисбалансу в харчуванні є нехватка бюджетних грошей .Відповідно до розподілу обов'язків документацію з організаціі харчування ведуть старша медична сестра, комірник, кухарі. Уся документація з організації харчування відповідає вимогам Інструкції, порушень щодо їі оформлення протягом року не зафіксовано 
Вихователі, помічники вихователів дошкільного навчального закладу беруть участь в організації харчування дітей, ознайомлені з питаннями Їхнього гігієнічного виховання. Щодня перед кожним прийманням їжі столи для дітей сервіруються відповідно до меню. Дітей привчають сідати за стіл охайними, з чистими руками, сидіти за столом правильно та користуватись столовими приборами (ложкою, виделкою, до​шкільнят середньої та старшої груп навчають чергувати у групі під час приймання їжі, вико​ристовувати санітарний одяг, сервірувати столи та збирати використаний посуд. Кількість столового посуду в групах відповідає кількості дітей за списком. 
Протягом зазначеного терміну спеціалістами санітарно-епідеміологічної служби 1 раз перевірялась робота дошкільного навчального закладу. Порушень у дотриманні ​санітарно-гігієнічних вимог під час організаціі харчування дітей у приписах не зафіксовано. 
Ураховуючи вищезазначене, 
НАКАЗУЮ:

1. Старшій медсестрі :
 1.1.Звернути увагу на збагачення раціону дітей жирами , білками, виконання норм харчування м’яса , молока , сиру твердого , яйця.
до грудня 2014 року

1.2. Не перевищувати норми круп , борошна.


до грудня 2014 року

1.3.  Меню-розклад  складати раціонально, враховуючи вартість продуктів , наявність їх у коморі .
до грудня 2014 року
1.4. Не допускати до вживання продуктів , строк реалізації яких вже пройшов.

                                           Постійно

2.Комірнику :
2.1 Контролювати наявність необхідних супроводжуючих документів на продукти при прийомі їх з бази.


до грудня 2014 року

2.2  Вимагати у заявках на продукти завозу  фрукти, соки з метою урізноманітнення щоденного меню.


Постійно
2.3 Щоденно прораховувати вартість харчування , не виходити за межі встановлених норм. 
                                                                                                    Щоденно

3. Контроль за виконанням наказу залишаю за собою.
Завідувач ДНЗ _______________________І.В.Бабак
З наказом ознайомлені:
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